VILLA

ntipasto a

SPIKKE’ atla margherita (P1ZZA FOCACCIA)

SALAME DI PORKO af cottels
PROSCIUTTO CRUDO 2/ DELTA DEL PO
BATTUTA DI MANZA “#uda e cruda ” Olio evo, Sale e Pepe
CAPPELLETTI DI MANZO E SALUMI IN 4r0ds DI GALLINA
DUE FORMAGGI CON fruffa SECCA ABBINATI A CONFETTURE
POLPETTINA ffa DI LATTE e PROSCIUTTO CON CREMA DI PATATE
CROISSANT AL BURRO ¢or MORTADELLA

CREMA DI ZUCCA CON fughi PORCINI

rimo Piatto : risotls a soella tra
MELE E SPECK D’OCA CON LE MARDORLE
ZUCCA E FUNGH]I /m»a/k/’

CARBONARA “mantecato con crema d’uovo cbt, pecorino e guanciale”
COTECHINO E BONARDA
RAPA ROSSA E FONDUTA DI GRANA PADANO

RADICCHIO E MERLOT CON PANCETTA E POMODORO PASSITO

La Carne cotta a bassa temperatura

ERRI

COSTINE DI PORKO AFFUMICATE & TAGLIATA DI MANZA con PATATE AL FORNO

Oppure :

TAGLIATA DI OCA ( + 5€ p.p. — in sostituzione di uno dei due secondi )

PANCIOTTA DI MAIALINO da LATTE ( in sostituzione di uno dei due secondi )

55 € bevande escluse



Pasta al pomodoro /ragu’ / in bianco, cotoletta e patatine fritte € 20.00

NON sEEE
a3

VINO, BIRRA, COCKTAILS, DISTILLATI, LIQUORI e CAFFE’

T LISTINO : vini selezione “Villa Ferri” & Birra Agricola (nostra produzione)
VINO SYMPHONIA EXTRA BRUT 14.00 €

VINO PROSECCO D.O.C. 16.00 €

VINO PINOT GRIGIO 16.00 €

VINO MERLOT D.O.C. 16.00 €

BIRRA PERKE’ 750ML. 12.00 €

COCKTAILS 8.00 € ( con accordo preventivo su tipologie )

Q costo a persona

€ 4.50 (TRADIZIONALE : pan di spagna, pasta sfoglia, pasta frolla )

€ 7.50 (CAKE DESIGN)

: nel caso il dolce venisse fornito dal committente deve essere accompagnato dal
certificato di conformita e lo scontrino fiscale

Il costo per il servizio € pari a 2 € per persona

ORBETTO € 4.00

Persone con allergie-intolleranze-altro :

( Ci riserviamo di prendere in carico le responsabilita di produzione dei cibi )
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